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Serza'” LUNDI MARDI JEUDI VENDREDIX
du Concombre vinaigrette Paté de campagne
, Sauté de poulet Filet de colin pané
29 mai N R .
alacréeme Purée de carottes
au .
. Riz Fromage
04 juin . .
laitage fruit
du Coleslaw Betteraves rouges mais Melon Paté de campagne
05 iuin Escalope de dinde a la vinaigrette Saucisse de porc Filet de merlu
aJu viennoise Bourguignon Petits pois carotte Ratatouille
11 ivin Pates a la tomate Frites cuisinés Fromage
J Créme dessert Laitage laitage patisserie
o ‘Ugv ), . Saucisson a I'ail
du Tomates vinaigrette ‘J 5 Carottes rapées Poisson sauce beurre
12 juin Cordon bleu Menu veg‘etane\n Rosbif blanc
au Pates au fromage Con?omblre a Ia.creme Chou-fleur béchamel Pommes vaneur
18 juin Laitage Paélla végétarienne Patisserie P
Fromage blanc Compote
Fruit
, Macédoine de légumes Mousse de canard
du Melon Salade dés de fromage , & . . .
. . Sauté de porc Filet de colin meuniere
19 juin Bifteck Blanquette de veau . ,
. . Carottes au jus Pom’croquettes
au Haricots verts Riz
L . R Fromage Fromage
25 juin Laitage Creme dessert .
Compote fruit
du e Chou-fleur vinaigrette
. Céleri rémoulade & Tomates mozzarella Rosette
26 juin . Blanc de poulet au . . . .
Roti de porc Hachi parmentier Poisson pané
au . curry .
Haricots blancs . Salade Gratin de courgettes
02 . Coquillettes e
. Laitage R Glace Patisserie
juillet Creme dessert
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VIANDES
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Toutes nos viandes sont d’origine France =
Les produits indiqués en italique bleu son BIO

Liste des allergenes susceptibles d’étre contenus
dans les repas

s,
Nt

Gluten Crustacés

Fruits & coque Lait Lupm

Polsson

Mollusques  Sésame

Q@@O

Moutarde Célerl

@..

Sulfites Arachides

Ces menus sont transmis a titre indicatif, il peuvent varier en fonction des stocks et des livraisons




