
              JUIN  2023  

 

semain
e 

Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

du 
29 mai 

au 
04 juin 

 

Concombre vinaigrette 
Sauté de poulet 

à la crème 
Riz 

laitage 

Pâté de campagne 
Filet de colin pané 
Purée de carottes 

Fromage 
fruit 

du 
05 juin 

au 
11 juin 

Coleslaw 
Escalope de dinde à la 

viennoise 
Pâtes à la tomate 

Crème dessert 

Betteraves rouges maïs 
vinaigrette 

Bourguignon 
Frites 

Laitage 

Melon 
Saucisse de porc 

Petits pois carotte 
cuisinés 
laitage 

Pâté de campagne 
Filet de merlu  

Ratatouille 
Fromage 
pâtisserie 

du 
12 juin 

au 
18 juin 

Tomates vinaigrette 
Cordon bleu 

Pâtes au fromage 
Laitage 

 
Menu végétarien 

Concombre à la crème 
Paëlla végétarienne 

Fromage blanc 
Fruit 

Carottes râpées 
Rosbif 

Chou-fleur béchamel 
Pâtisserie 

Saucisson à l’ail 
Poisson sauce beurre 

blanc 
Pommes vapeur 

Compote 

du 
19 juin 

au 
25 juin 

Melon 
Bifteck 

Haricots verts 
Laitage 

Salade dés de fromage 
Blanquette de veau 

Riz 
Crème dessert 

Macédoine de légumes 
Sauté de porc 

Carottes au jus 
Fromage 
Compote 

Mousse de canard 
Filet de colin meunière 

Pom’croquettes 
Fromage 

fruit 

du 
26 juin 

au 
02 

juillet 

Céleri rémoulade 
Rôti de porc 

Haricots blancs 
Laitage 

Chou-fleur vinaigrette 
Blanc de poulet au 

curry 
Coquillettes 

Crème dessert 

Tomates mozzarella 
Hachi parmentier 

Salade 
Glace 

Rosette 
Poisson pané 

Gratin de courgettes 
Pâtisserie 

 Toutes nos viandes sont d’origine France  
Les produits indiqués en italique bleu son BIO   

Liste des allergènes susceptibles d’être contenus 
dans les repas 

 
Ces menus sont transmis à titre indicatif, il peuvent varier en fonction des stocks et des livraisons 

 


