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AVRIL 20624

MENUS CANTIN

At X

du Concombre
08 avril vinaigrette

Al Nuggets de poulet
14 avril Pates au fromage

Laitage

semaine LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
e pas e déranger Y@ WL
08 Weet-tod., ‘ ' §
du Jo el Plagues ca & fure ! Euf mimoss o Tomates vinaigrette Saucisson a I'ail
. ‘ Gigot @ s Poisson pané
01 avril a , > Roti de porc .
\ mues d’agneau B2 . Purée de carottes
au 3 ’We“s‘s e Fl I & Frites Fromage
07 avril 1 2 ageolets @ Créme dessert g
' Dessert glacé % compote
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Sardine
Pintade rétie
Petit-pois cuisinés
Fromage
Fruit

Salade verte
Quiche lorraine
Créme dessert

Macédoine de légumes
Dos de lieu sauce
beurre citron
Pommes de terre
vapeur
Flognarde aux pommes
maison
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VMN@ aE ?AQUB

Nos fournisseurs locaux
Poisson Ribet-Beyrand (Limoges)

Volaille Ferme de Beauregard (St Priest s/Aixe)
Boeuf, porc, veau Ferme de Sargnat (St Martin le Vieux)

Gluten Crustacés

Fruits Acoque  Lait Lupin
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du Salade de pétes Menu Vegeta”en Bye bye “RIL
29 avril Cordon bleu Carottes rapées P‘
au Haricots verts Chili végétarien
05 mai laitage Riz
Fromage Bienvenuﬁ n n
compote I
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Toutes nos viandes sont d’origine France \"-‘—"‘\“ /

Moutarde Soja Célerl
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Mollusques  Sésame

Sulfites Arachides

Allergénes pouvant étre contenus dans certains plats

Ces menus sont transmis a titre indicatif, ils peuvent varier en fonction des stocks et des livraisons

Les plats indiqués en italiques bleu sont bio




