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semaine LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
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\vite, c'est bientot
du Ca;g:itzz ra;eces Terrine de campagne
31 mars e : i Epinards 3 Ip . Gratin de thon béchamel
au Bretzel Iardons fromage pinards afa creme Riz
06 avril Cuisse de pintade rétie gromage patisserie
Petits pois/carottes ompote
cuisinés
Creme dessert
du Taboulé Macédoine de légumes Concombre vinaigrette Saucisson a Iail
07 avril Sauté de porc Rosbif Poulet roti Dos de lieu sauce tomate
au Carottes au jus Haricots verts Frites Coquillettes
13 avril Creme dessert Laitage Patisserie fruit
SLw m%
J 2 é PA4té R
. . até de Paques
Radis beurre demi-sel ‘(’? ih @ . 9 ei
du , L X - maison ” Rosette
.. | Sauté de lapin a la créme @ . .
14 avril o e;* Gigot d’agneau = Poisson pané
au Pommes de terre Menu vegetarien é; : 7| Chou-fleur béchamel
. sautées Salade vinaigrette | Haricots blancs X
20 mai ) _ g & patisserie Créme dessert
laitage Pizza 3 fromages &

Fruit

Et c'est partL
POy =2 sencatnes...

Bovuires VAacavieces
de POcuees 111
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Toutes nos viandes sont d’origine France \
Nos fOUI‘nISSEUl’S locaux

Poisson Ribet-Beyrand (Limoges)
Volaille Ferme de Beauregard (St Priest s/Aixe)
Boeuf, porc, veau Ferme de Sargnat (St Martin le Vieux)
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Gluten Crustacés CEufs

ACIOING
Moutarde

Polsson

Célerl
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Fruits & coque Lait Lupin

Mollusques  Sésame

Sulfites Arachides

Allergénes pouvant étre contenus dans certains plats

Ces menus sont transmis a titre indicatif, ils peuvent varier en fonction des stocks et des livraisons
Les plats indiqués en italiques bleu sont bio




