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Nos fournisseurs locaux

Poisson Ribet-Beyrand (Limoges)
Volaille Ferme de Beauregard (St Priest s/Aixe)
Boeuf, porc, veau Ferme de Sargnat (St Martin le Vieux)

Gluten Crustacés CEufs Poisson Céleri
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Fruits acoque  Lait Lupin  Mollusques  Sésame Sulfites  Arachides

Moutarde Soja

Allergénes pouvant étre contenus dans certains plats

Ces menus sont transmis a titre indicatif, ils peuvent varier en fonction des stocks et des livraisons
Les plats indiqués en italiques bleu sont bio




