- NIS CANTI

9, " AL, \
wot FANVIER 2626 v ola
semaine LUNDI VENDREDI
du Velouté du soleil Terrine de campagne
05 iany Nuseets de volaille Feuilleté au fromage CALETTE pes ROS Dos de lieu sauce
aJu Pé%cis au fromage R6ti de dindonneau Bette:ra\./es rouges beurre citronné
11 ianve compote & Brocolis au jus vmziugrette Julienne de légumes
J p laitage Sayte de porc. Patisserie
Gratin dauphinois
galette
L Concombre vinaigrette . s .
du Salade surimi-mais & Saucisson a I'ail Potage de légumes
. Jambon blanc . o . .
12 janv Escalope de poulet Purée Pintade rotie Poisson pané
au Haricots verts Petit-pois cuisinés Pates a la tomate
. . Fromage .
18 janv Creme dessert Eruit Laitage compote
Du Salade de pommes de | Salade dés de fromage , , Rillette de porc
. Velouté de légumes L
19 janv terre et cervelas et croutons Bifteck Linguines aux
au Roti de porc Blanquette de veau . crevettes
. . . Frites A .
25 janv Chou-fleur au jus Riz . Patisserie
. . Fruit
Créme dessert Laitage
Du &
. SN
26 janv 3 b
Au Carottes rapées /@ lade pid . R
o1 fé Rble de lapin 3 |a Menu végétarien Salade piémontaise osette
ev P 45 (a citra Cuisse d let Filet de colin meuniére
PAtes Quiche aux légumes I?atatowlle Grathdf: cogrgette
laitage Salade Créme dessert patisserie
Fromage
Compote
. - <N
Toutes nos viandes sont d’origine France \’“"‘/ . @ @
Nos fOUI’niSSELII‘S locaux - Gluten  Crustacés Poisson

Poisson Ribet-Beyrand (Limoges)
Volaille Ferme de Beauregard (St Priest s/Aixe)
Beeuf, porc, veau Ferme de Sargnat (St Martin le Vieux)

O®

Fruits a coque Lait Lupin

Moutarde Soja Céleri

Mollusques Sésame

sulﬁtes Arach ides

Allergénes pouvant étre contenus dans certains plats

Les plats indiqués en italiques bleu sont BIO

Ce menu est transmis a titre indicatif, il peut varier en fonction des stocks et des livraisons




