
 AVRIL   2026  

semaine Lundi Mardi Jeudi Vendredi 

du 
30 mars  

au 
05 avril 

  

Betteraves rouges 
vinaigrette 
Poulet rôti 

Pâtes au fromage 
Fruit 

Saucisson à l’ail 
Poisson blanc 

Ratatouille 
pâtisserie 

du 
06 avril 

au 
12 avril 

 

du 
13 avril 

au 
19 avril 

du 
20 avril 

au 
26 avril 

Bretzel lardons fromage 
Rôti de dindonneau 

Haricots verts 
Crème dessert 

 
Menu végétarien 

Salade vinaigrette 
Pizza 3 fromages 

Compote 

Concombre vinaigrette 
Burger 
Frites 
Glace 

Terrine de campagne 
Linguines aux crevettes 

laitage 

du 
27 avril 

au 
03 mai 

Macédoine de légumes 
Lasagnes de bœuf 

Crème dessert 

Taboulé 
Rôti de porc 

Brocolis au jus 
Laitage 

Carottes râpées 
Cuisse de pintade 

Petits pois cuisinés 
pâtisserie 

 

Toutes nos viandes sont d’origine France  
Nos fournisseurs locaux 
Poisson   Ribet-Beyrand (Limoges) 
Volaille  Ferme de Beauregard (St Priest s/Aixe) 

Bœuf, porc, veau  Ferme de Sargnat (St Martin le Vieux)  
 

Allergènes pouvant être contenus dans certains plats 

Ces menus sont transmis à titre indicatif, ils peuvent varier en fonction des stocks et des livraisons 

Les plats indiqués en italiques bleu sont bio 


