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MARDI

JEUDI

semaine
du Bettgra\{esertczlelges Rillettes de porc
28 c Ymal(,igr let Gratin de thon
septembre HHSge 4e pou.e Riz
i Chou-fleur au jus F
2 romage
04 octobre Fromage Patisserie
Compote

du

05 octobre
au

11 octobre

Tomates
vinaigrette
Rosbif
Gratin dauphinois
Laitage

Feuilleté au
fromage
Sauté de porc
Carottes vichy
Créme dessert

Duo de rémoulade
Pintade rétie
Petits pois cuisinés
Fromage
Patisserie

Saucisson a I'ail
Dos de lieu noir
Ratatouille
Fromage
Fruits

du

12 octobre
au

18 octobre

Salade vinaigrette
Burger
Frites

Laitage

Menu végétarien
Macédoine de
légumes
Croustiblé végétal
Haricots verts
Fromage
Compote

Carottes rapées
R6ti de dindonneau
Pites a la tomate
Créme dessert

Terrine de

campagne
Filet de colin pané
Gratin de courgettes

Patisserie

Glulen

Ce menu est transmis a titre indicatif, il peut varier en fonction des stocks et des livraisons

Les pfats indiqués en jtalique bleu sont BIO

Crustacés CEufs Poisson Moutarde

Lupin Mollusques Sésame

5010 Céleri

Gy .@.

Sulfites  Arachides

Toutes nos viandes sont d’origine France

Nos fournisseurs locaux

Poisson Ribet-Beyrand (Limoges)
Volaille Ferme de Beauregard (St Priest s/Aixe)

Beeuf, porc, veau Ferme de Sargnat (St Martin le Vieux)




